INVITO AL WORLD
CHEESE AWARDS

2025 / 26

Invito ufficiale Nazionale Parmigiano Reggiano:

posti limitati

Gentili Produttori e Aziende lattiero casearie

Come saprete I'ultima edizione del World Cheese Awards € stata un vero successo. La Nazionale del
Parmigiano Reggiano ha partecipato con 108 caseifici, ottenendo riconoscimenti significativi tra oltre 4.800
formaggi provenienti da tutto il mondo: 5 Super Gold, 118 medaglie complessive, di cui 31 ori, 45 argenti e 31
bronzi. Tali riconoscimenti conferiscono valore al nostro prodotto, sia nei mercati nazionali che internazionali.

La prossima edizione si terra dal 14 al 15 novembre 2025 a Berna (Svizzera). Come Nazionale del
Parmigiano Reggiano parteciperemo nuovamente, sfidando piu di 40 Paesi e sottoponendosi al giudizio di
260 giurati esperti. Ogni formaggio sara valutato individualmente e potra ricevere una medaglia, e
successivamente competera per gli ambiti “Super Gold”.

Dettagli per le iscrizioni

Raccoglieremo le iscrizioni dal 4 luglio sino al 9 settembre 2025, alle ore 12.00 prima, qualora il numero
massimo di iscrizioni sia raggiunto prima di questa data secondo quanto stabilito dalla organizzazione inlgese.

Ogni azienda potra iscrivere fino a un massimo di 4 campioni per ogni matricola nelle seguenti categorie:
18-23 mesi, 24-29 mesi, 30-39 mesi e oltre 40 mesi. Le iscrizioni dovranno essere effettuate online sul sito
www.concorsomondiale.it dove & anche possibile iscrivere altri tipi di formaggi (Nazionale italiana Formaggi).
Ulteriori informazioni sui servizi offerti e il medagliere completo sono disponibili su cheeseitaly.eu.

Dopo l'iscrizione online, riceverete una mail di conferma. In caso di mancata conferma, vi invitiamo a
contattare I'organizzazione.

Attenzione: le iscrizioni sono sino a completamento del numero massimo di posti disponibili del Wca.

Novita da questa edizione



Maglie della Nazionale: E possibile ordinare anticipatamente le maglie ufficiali.
Swiss Fine Food Market: Potrete decidere di essere presenti sin dal momento dell’iscrizione con il vostro
prodotto.

e Contributo di Partecipazione: Se non avete ricevuto premi col nostro gruppo nelle due precedenti
edizioni, potrete richiedere un contributo di partecipazione al Consorzio Conva, pari a 100 euro per ogni
azienda/matricola.

Supporto e organizzazione

La Nazionale Parmigiano Reggiano si occupera delle iscrizioni, traduzioni, raccolta dei campioni,
consegna campioni dal punto di raccolta alla Svizzera, consulenze, comunicazione media, foto e video,
e sara presente con uno stand al Swiss Fine Food Market. Inoltre, organizzeremo le premiazioni e forniremo
supporto ai caseifici per la divulgazione dei premi che sara nostra cura consegnare (attestati, loghi).

Costi di partecipazione e contatti

Le aziende aderenti dovranno sostenere un contributo di partecipazione per i costi di iscrizione e
organizzazione, pari a 600 euro iva esclusa per ogni campione. Tale importo dovra essere versato entro 48 ore
dall’iscrizione online e sara regolarmente fatturato dal Consorzio Conva.

Per ulteriori informazioni o assistenza, non esitate a contattarci ai numeri 349 7379306 (Patrizia) e 349 8750585
(Gabriele), o via email a nazionale@cheeseitaly.eu.

Per ulteriori informazioni o richieste di chiarimento
contattate (anche festivi)

dottor Gabriele Arlotti 2200

Ceo CheeseItaly - Nazionale Parmigiano Reggiano hazionale@cheeseitaly.eu




Iscriversi al Weca tramite Cheeseltaly; info su www.cheeseitaly.eu, iscrizioni su
www.concorsomondiale.it

Costo 600 euro + IVA per ogni campione, con regolare fatturazione entro 30 giorni.

La scadenza tassativa per le iscrizioni é il 9 settembre 2025 (ore 12).

In caso di vittoria, avrete diritto a:

Attestato ufficiale di vittoria e relativa medaglia del Wca.

Possibilita di brandizzare il packaging richiedendo il logo in formato elettronico.

Divulgazione del riconoscimento sui vostri siti, social e media.

. Supporto al marketing e alle vendite per valorizzare la vittoria e sostenere il
posizionamento del prodotto.

Fino al termine del 2026, inoltre:
. Potrete utilizzare il logo Cheeseltaly — Nazionale Parmigiano Reggiano

. Beneficerete delle attivita stampa a livello nazionale.

Per ulteriori informazioni o richieste di chiarimento
contattate (anche festivi)

dottor Gabriele Arlotti .2

Ceo CheeseItaly - Nazionale Parmigiano Reggiano nazionale@cheeseitaly.eu




