
INVITO AL WORLD CHEESE
AWARDS 2026 / 27

Invito ufficiale Nazionale Parmigiano Reggiano:
 posti limitati

Gentili Produttori e Aziende lattiero-casearie,

il concorso World Cheese Awards (WCA) si 
conferma il più grande evento al mondo dedicato 
ai formaggi. Nell'ultima edizione, la Nazionale del 
Parmigiano Reggiano ha partecipato con ben 90 
caseifici, ottenendo riconoscimenti straordinari 
tra gli oltre 5.000 formaggi in gara da ogni 
continente: 3 Super Gold e 104 medaglie 
complessive (di cui 24 ori), oltre al prestigioso 
premio come miglior formaggio d’Italia. Tali 
successi conferiscono un immenso valore 
aggiunto al nostro prodotto, sia sul mercato 
nazionale sia su quelli internazionali.

La prossima edizione si terrà dal 12 al 15 novembre 2026 a Cordoba (Spagna). Come Nazionale 
del Parmigiano Reggiano risponderemo presente all'appello, sfidando più di 40 Paesi sotto il 
giudizio di 260 giurati esperti. Ogni formaggio sarà valutato individualmente per ricevere una 
medaglia e i migliori competeranno per gli ambiti titoli “Super Gold”.

Dettagli per le iscrizioni

Le iscrizioni saranno aperte dall'11 giugno fino al raggiungimento di 5.000 iscrizioni (suggeriamo 
entro il 5 agosto, e non oltre 4 settembre 2026). Ogni azienda potrà iscrivere fino a un massimo di 4 
campioni per ogni matricola, suddivisi nelle seguenti categorie di stagionatura:

fino a 23 mesi
24-29 mesi

30-39 mesi
oltre 40 mesi

Le iscrizioni dovranno essere effettuate online sul sito www.concorsomondiale.it, dove sarà 
possibile iscrivere anche altre tipologie di formaggi (tramite la Nazionale Italiana Formaggi). Ulteriori 
informazioni sui servizi offerti e il medagliere completo sono consultabili su cheeseitaly.eu. Dopo 
l'invio del modulo online riceverete un'e-mail di conferma. In caso di mancata ricezione, vi invitiamo a 
contattare tempestivamente la segreteria organizzativa.
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Le novità di questa edizione

International Cheese 
Market: avrete la possibilità di 
esporre e promuovere i vostri 
prodotti direttamente presso il 
nostro stand al Cheesemarket 
di Cordoba.
Potrete richiedere la 
valutazione sensoriale 
preventiva
Contributo di 
partecipazione: se la vostra 
azienda/matricola non ha 
ricevuto premi con il nostro 
gruppo nelle due precedenti 
edizioni, potrete richiedere al 
Consorzio Conva un 
contributo di partecipazione 
pari a 150 euro.

Supporto e organizzazione

La Nazionale Parmigiano Reggiano 
vi affiancherà a 360 gradi, 
gestendo: iscrizioni ufficiali, 
promozione dei caseifici, 
traduzioni delle schede, ritiro dei 
campioni e trasporto speciale dal 
punto di raccolta fino in a 
Cordoba, consulenza strategica, 
comunicazione media, servizi 
foto/video e molto altro.

Inoltre, organizzeremo la cerimonia di premiazione (Sala del Tricolore, Reggio Emilia) e forniremo 
pieno supporto ai caseifici per la divulgazione dei risultati (consegna di attestati e file grafici dei 
loghi). Sul nostro sito il dettaglio completo dei numerosi servizi offerti.

Costi di partecipazione e contatti. Il contributo richiesto alle aziende aderenti, a copertura dei costi 
di iscrizione e di tutta la macchina organizzativa, è così bloccato:

650 euro (i.e.) a campione, per chi effettua un minimo di 2 iscrizioni.
750 euro (i.e.) per chi iscrive un solo campione.

Tale importo dovrà essere versato entro 48 ore dall’iscrizione online e sarà regolarmente fatturato 
dal Consorzio Conva. Per ulteriori informazioni o per ricevere assistenza durante la procedura, non 
esitate a contattarci: Telefono: 349 87 50 585 (Gabriele) E-mail: nazionale@cheeseitaly.eu. Seguiteci 
su Facebook  “Nazionale Parmigiano Reggiano” e sul sito CheeseItaly.eu. 

Un cordiale saluto
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+393498750585

www.cheeseitaly.eu

nazionale@cheeseitaly.eu

dottor Gabriele Arlotti
Ceo CheeseItaly - Nazionale Parmigiano Reggiano


